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® ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS
FOURS POUR GASTRONOMIE  À CONVECTION - ÉLECTRIQUES FN-GN

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSÖFEN FN-GN FÜR GASTSTÄTTENGEWERBE
HORNOS PARA GASTRONOMÍA DE CONVECCIÓN - ELÉCTRICOS FN-GN

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ ПЕЧИ КОНВЕКЦИОННЫЕ - ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ FN-GN

FORNI PER GASTRONOMIA
A CONVEZIONE - ELETTRICI FN-GN

FN/423EV

GN/5N

GN/10N

FN/423EV

   FN423 E-EV: Struttura in acciaio inox - timer 0÷120 - termostato 50÷270°C 
- illuminazione interna - 1 ventilatore centrifugo - umidi� catore automatico con 
regolatore di energia per il mod. FN423 EV - selettore a 8 funzioni (defrost, 4 
modalità a convezione, 2 modalità grill, solo ventola) - porta con doppio vetro 
interno estraibile - guarnizione porta ad incasso - cassetto raccolta condensa 
estraibile - guide supporto teglie estraibili.
GN5N-7N-10N: Elettromeccanico - Struttura in acciaio inox - timer 0÷120 - ter-
mostato 70÷300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidi� catore con regolatore di energia - porta con doppio vetro (vetro 
interno apribile) e cerniere regolabili.
Accessori GN: Cavalletto

  FN423 E-EV: Stainless steel structure - 0÷120 timer - 50÷270°C ther-
mostat - internal light - 1 centrifugal fan - automatic humidi� er with energy 
regulator for the mod. FN423 EV - 8 functions selector (defrost, 4 convection 
modalities, 2 grill modalities, fan only) - door with removable double glazed 
glass - recessed door gasket - removable drawer for the condense collection - 
removable tray support runners.
GN5N-7N-10N: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0÷120’ timer - 
70÷300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - hu-
midi� er with energy regulator - double glazed glass door (internal glass opens) 
and adjustable hinges.
Accessories GN: Stand

  FN423 E-EV: Structure en acier inox - timer 0÷120 - thermostat 50÷270°C 
- éclairage interne - 1 ventilateur centrifuge - humidi� cateur automatique avec 
régulateur d’énergie pour le mod. FN423 EV - sélecteur à 8 fonctions (defrost, 4 
modalités de convection, 2 modalités grill, seulement ventilateur) - porte avec 
double vitre interne amovible - garniture porte encastrée - bac amovible pour le 
ramassage de la condense - glissières de support bac amovibles.
GN5N-7N-10N: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0÷120 - 
thermostat 70÷300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autore-
verse - humidi� cateur avec régulateur d’énergie - porte avec double vitre (vitre 
interne ouvrable) et charnières réglables.
Accessoires GN: Chevalet

  FN423 E-EV: Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0÷120 - Thermostat 
50÷270°C - Innenbeleuchtung - 1 Fliehkraftventilator - Automatischer Luftbe-
feuchter mit Energieregler für das Modell FN423 EV - Betriebsartenschalter mit 
8 Funktionen (Defrost, 4 im Konvektion-Modus, 2 im Grill-Modus, nur Ventila-
tor) - Ausziehbare Innendoppelglasstür  - Einbautürdichtung - Kondenswasser 
Sammelkasten - Ausziehbare Backformhalterungen.
GN5N-7N-10N: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0÷120  
- Thermostat 70÷300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automa-
tischer Drehumkehr - Luftbefeuchter mit Energieregler - Doppelglasstür (Innen-
fenster zu ö� nen) und einstellbare Scharniere.
Zubehör GN: Untergestel

GN/10N
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®ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS
FOURS POUR GASTRONOMIE  À CONVECTION - ÉLECTRIQUES FN-GN
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSÖFEN FN-GN FÜR GASTSTÄTTENGEWERBE
HORNOS PARA GASTRONOMÍA DE CONVECCIÓN - ELÉCTRICOS FN-GN
ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ ПЕЧИ КОНВЕКЦИОННЫЕ - ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ FN-GN

FORNI PER GASTRONOMIA
A CONVEZIONE - ELETTRICI FN-GN

  FN423 E-EV: Estructura de acero inoxidable - temporizador 0÷120 - ter-
mostato 50÷270°C - iluminación interna - 1 ventilador centrífugo - humidi� -
cador automático con regulador de energía para el mod. FN423 EV - selector 
de 8 funciones (descongelado, 4 modalidades de convección, 2 modalidad grill, 
solo ventilador) - puerta con cristal doble interno extraíble - junta puerta em-
potrable - cajón de recolección condensado extraíble - guías soporte fuentes 
extraíbles.
GN5N-7N-10N: Electromecánico - Estructura de acero inoxidable - temporiza-
dor 0÷120 - termostato 70÷300°C - iluminación interna - ventilador centrífugo 
con función autoreverse - humidi� cador con regulador de energía - puerta con 
cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras ajustables.
Accesorios GN: Caballete

  FN423 E-EV: Корпус из нержавеющей стали - таймер 0÷120 мин.- 
термостат 50÷270°C - внутренняя подсветка - 1 центробежный вентилятор 
- автоматический увлажнитель с регулятором мощности для мод. FN423 
EV - переключатель функций с 8 пол. (размораживание, 4 режима 
конвекционного нагрева, 2 режима гриля, только вентилятор) - дверка 
с двойным стеклопакетом и внутренним съёмным стеклом - вставной 
уплотнитель дверки - извлекаемый поддон для сбора конденсата - 
съёмные направлящие опоры для противней.
GN5N-7N-10N: Электромеханическая - Корпус из нержавеющей стали 
- таймер 0÷120 мин. - термостат 70÷300°C - внутренняя подсветка 
- центробежный вентилятор с автоматической сменой направления 
вращения - увлажнитель с регулятором энергии - дверка с двойным 
стеклопакетом (Открывающееся внутреннее стекло) и регулируемые пет-
ли.
Комплектующие GN: Ctoйка

FN/423E - EV GN/5N GN/10NGN/7N CAVG57 CAVG10

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA МОЩНОСТЬ

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L’ EMBALLAGE VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE ОБЪЕМ УПАКОВКИ

MODELLO MODEL
MODÈLE MODELL
MODELO МОДЕЛЬ

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACIÓN ПОДКЛЮЧЕНИЕ

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L’ EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
РАЗМЕРЫ УПАКОВКИ

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES РАЗМЕРЫ

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO ВЕС НЕТТО

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO ВЕС БРУТТО

3,1 kW 12,5 kW7,25 kW 14,5 kW /

830x585x
850h (mm)

830x585x
750h (mm)

/

15 Kg

17Kg

620x600x
580h (mm)

830x695x
760h (mm)

830x695x
600h (mm)

830x695x
970h (mm)

0,363 m³ 0,676 m³0,497 m³ 0,852 m³ 0,560 m³ 0,500 m³

CAPACITÀ CAMERA COTTURA
COOKING CHAMBER CAPACITY
CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMÖGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CÁMARA DE COCCIÓN
ВМЕСТИМОСТЬ ПЕЧНОЙ КАМЕРЫ

TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DE TRABAJO
РАБОЧАЯ ТЕМПЕРАТУРА

4x GN2/3
P=75mm

7 x GN1/1
P=70mm

5 x GN1/1
P=70mm

10 x GN1/1
P=70mm /

/

46 Kg 76 Kg60 Kg 91 Kg

35 Kg 62 Kg50 Kg 76 Kg

680x680x
785h (mm)

920x750x
980h (mm)

920x740x
730h (mm)

960x800x
1110h (mm)

940x690x
870h (mm)

940x690x
770h (mm)

230V/1N/50Hz 400V/3N/50Hz

 50÷270° C  70÷300° C

CAVG57


